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CHÂTEAU ANGÉLUS
«Haute Couture»-Weinkeller
mit hängenden Tanks

AGUSTIN UND VALERIA HUNEEUS
Chilenisches Winzerpaar,
kalifornisches Portfolio

ERICH MEIER
Lagen-Pinots statt
Pinot Barrique

FASZINATION
PINOT NOIR

GRAUBÜNDEN,  
NEUCHÂTEL

Aus Liebe zum Wein. Seit 133 Jahren.
Aus g a be  06  —  Ju n i  2026



Am neuen Standort ist alles an einem Ort vereint. Nun ist Platz für Fahr-
zeuge und Gerätschaften, für Degustationen und den Weinverkauf, für 
die gesamte Administration. Unter der Terrasse befindet sich das Wein-
lager. Im Untergeschoss sind zwei Gewölbekeller restauriert worden. Im 
einen ist die Weinbibliothek untergebracht mit den Flaschen aller bishe-
rigen Jahrgänge. 

Auf den Bau einer neuen Kellerei ist bewusst verzichtet worden, 
weil die Aagne-Weine weiterhin im Weingut von Stefan Gysels Ehefrau 
vinifiziert werden, bei Nadine Saxer Gysel in Neftenbach. Dort haben vor 
zehn Jahren die Architekten vom Büro Berger Hammann (Neuhausen am 
Rheinfall) die Erweiterung und den Neubau entworfen. Genauso wie sie 
jetzt das Wein-Projekt von Stefan Gysel in Hallau realisiert haben.

Zum Weingut Aagne gehören 15 Hektaren mit Weinbergen in Gäch-
lingen, Oberhallau, Hallau und Wilchingen. «Der Ausbau unserer Weiss-
weine erfolgt im temperaturkontrollierten Stahltank ohne biologischen 
Säureabbau. Damit kommt die Frucht und die Frische der einzelnen 
Traubensorten zum Ausdruck», erläutert Stefan Gysel. «Die Rotweine 
werden je nach Sorte unterschiedlich lang an der Maische extrahiert und 
durchlaufen anschliessend den biologischen Säureabbau. Einen Teil 
unserer Rotweine lagern wir bis zu 16 Monate in Barrique-Fässern, um 
die Entwicklung und Reifung zu optimieren.»

Insgesamt wirken die Aagne-Weine frisch und jugendlich, regen 
neben aller Ernsthaftigkeit auch zum genussvollen Trinken an, machen 
Lust auf ein zweites (und drittes) Glas.	

Neue Heimat für die  
Weine von Stefan Gysel

Inmitten der Hallauer Weingärten liegt das historische Oberwieslerhaus aus dem 16. Jahrhundert.  
Modern transformiert ist es mit Vinothek- und Verkostungsräumen, Gewölbekeller und Weinbibliothek 

zum stimmigen Domizil von Stefan Gysels Weingut Aagne geworden. 

Te x t :  O l i v e r  B o s e r   F o t o s :  J o h a n n e s  E u l e s
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2025 RIESLING-SILVANER
AOC Schaffhausen
Aagne Weingut,  
Stefan Gysel, Hallau
100 % Riesling-Silvaner
12 Vol.-%; Fr. 16.–
Jugendliches, mittelinten­
sives Bouquet, Zitronen, gel­
bes Steinobst, Anflug von 
weissen Blüten. Erfrischende 
Säure im Gaumen, Pfirsich, 
Melone, Zitrone, runder Kör­
per, etwas Schmelz, leichte 
Salzigkeit, sortentypisch, 
mittellanger Abgang.
16 / 20	 trinken –2028

2025 CHARDONNAY
AOC Schaffhausen
Aagne Weingut,  
Stefan Gysel, Hallau
100 % Chardonnay
13 Vol.-%
Fr. 19.–
Elegantes Bouquet, mittlere 
Geschmacksintensität, 
jugendliche Aromen, Birnen, 
Trauben, Zitronen, grüne 
Honigmelonen. Mittelge­
wichtiger Körper, feine, gut 
eingebundene Säure, pri­
märfruchtige Aromatik, 
leichter Schmelz, frischer, 
anhaltender Abgang.
16 / 20	 trinken –2029

2025 SAUVIGNON BLANC
AOC Schaffhausen
Aagne Weingut,  
Stefan Gysel, Hallau
100 % Sauvignon blanc
13 Vol.-%; Fr. 19.–
Ausgeprägte Aromatik, viel­
schichtiges Bouquet, Agru­
men wie Grapefruit, Zitronen, 
reifer grüner Apfel, Gras, 
leichte Exotik, Litschi, Pas­
sionsfrucht. Animierender 
Gaumen, knackige Säure, 
Pomelo, helles Steinobst, 
mittellanger Abgang, stah­
lig-frischer Stil. Kann noch 
zulegen.
17 / 20	 trinken –2029

2024 RHEINRIESLING
AOC Schaffhausen
Aagne Weingut,  
Stefan Gysel, Hallau

2024 PINOT NOIR CLASSIC
AOC Schaffhausen
Aagne Weingut,  
Stefan Gysel, Hallau
100 % Pinot noir
12,5 Vol.-%; Fr. 16.–
Duftendes Bouquet, jugend­
liche Aromen, Himbeeren, 
Erdbeeren, rote Kirschen. 
Sanfter Gaumen, fleischige 
Textur, mittlere, gut ein­
gebundene Säure, samtige 
Gerbstoffe, vordergründig 
ausgereifte rote Beeren  
und Kirschen, mittlere Inten­
sität, frischer Gesamtein­
druck, mittellanger Abgang.
16 / 20	 trinken –2028

2023 PINOT NOIR SPÄTLESE
AOC Schaffhausen
Aagne Weingut,  
Stefan Gysel, Hallau
100 % Pinot noir
4 bis 6 Monate Ausbau  
in Barriques,  
vierte bis fünfte Belegung
Füllung nach 8 bis 10 Monaten
13 Vol.-%; Fr. 19.–
Vielschichtiges Bouquet 
mittlere Intensität, rote 

Das historische Oberwieslerhaus:  
Lange stand es leer, bis Stefan Gysel es  

übernahm, restaurierte und mit einem Anbau  
zum Domizil seines Weinguts machte.

100 % Riesling
10 Jahre alte Reben
13 Vol.-%
Fr. 19.–
Lebendiges Bouquet, ju­
gendliche Aromen, Zitronen, 
Grapefruit, grüner Apfel, 
Quitten, etwas getrocknete 
Aprikosen. Trockener, voller 
Körper, rassige Säure, prä­
zise Frucht, animierende 
Aromatik, anhaltender,  
ausgewogener Abgang mit 
Grip am Gaumen. Weiteres 
Potenzial.
17 / 20	 trinken -2031

2019 RHEINRIESLING
AOC Schaffhausen
Aagne Weingut,  
Stefan Gysel, Hallau
100 % Riesling
13 Vol.-%
Mittleres Zitronengelb, 
vielschichtige, komplexe 
Aromatik, erste Reifenoten, 
Zitronen- und Orangen­
schalen, gelber Pfirsich, 
getrocknete Mango, Ananas, 
Honig. Trockener Gaumen, 
markante, präsente Säure, 
balanciert mit leichter 
Salzigkeit, komplex, langer 
kräftiger Abgang mit ordent­
lich Zug am Gaumen. 
17 / 20	 trinken –2029

2025 PINOT BLANC /  
CHARDONNAY
AOC Schaffhausen
Aagne Weingut,  
Stefan Gysel, Hallau
80 % Pinot blanc,  
20 % Chardonnay
Separater Ausbau im 
Stahltank
Weitere 3 bis 6 Monate in 
gebrauchten Barriques
13 Vol.-%
Fr. 19.–
Primärfruchtiges, jugend­
liches Bouquet, Nektarinen, 
Apfel, Ananas, florale 
Noten, Akazien und Holun­
der. Fülliger Gaumen, sam­
tene Textur, mittelkräftiger 
Körper, milde Säure und 
Geschmacksintensität, 
zarte Röstaromen, Bananen, 
weisses Toastbrot, helles 

Biskuit, seidener Abgang. 
Kann noch zulegen.
17 / 20	 trinken –2030

2025 IRMA LA DOUCE
AOC Schaffhausen
Aagne Weingut,  
Stefan Gysel, Hallau
100 % Riesling-Silvaner
8,5 Vol.-% mit natürlicher 
Restsüsse
Fr. 16.–
Duftig, fruchtiges Bouquet, 
jugendlich, Zitronen, Pfir­
sich, Honigmelonen. Leicht 
prickelnder, lieblicher Auf­
takt im Gaumen, mittlere 
Frucht-Aromatik, Muskat­
blüten, rassige Säure, ver­
spielter Abgang. Ein unkom­
pliziertes Trinkvergnügen.
16 / 20	 trinken –2027

PERL 
AOC Schaffhausen
Aagne Weingut,  
Stefan Gysel, Hallau
100 % Pinot noir
Schaumwein, traditionelle 
Flaschengärung
Brut, 2023 degorgiert
12 Vol.-%
Fr. 21.–
Duftendes, leicht herbes 
Bouquet, blumige Noten, 
Flieder, dazu Zitronen, rote 
Himbeeren, Pfirsich, Bis­
kuit, Gebäck. Feine Mousse 
im Gaumen, gut einge­
bundene Säure, elegante 
Aromatik, zarter Schmelz, 
mittellanger Abgang.
17 / 20	 trinken –2027

2025 PINOT NOIR ROSÉ
AOC Schaffhausen
Aagne Weingut,  
Stefan Gysel, Hallau
100 % Pinot noir
12,5 Vol.-%; Fr. 16.–
Mittleres Pink, animieren­
des, jugendliches Bouquet, 
Himbeeren, Erdbeeren,  
rote Kirschen, Eisbonbons, 
Rosenblüten. Im Gaumen 
ansprechende Säure, mittel­
gewichtiger Körper, saftig-
füllige Fruchtaromen, süf­
figer, mittellanger Abgang.
16 / 20	 trinken –2028

Kirschen, Himbeeren, Würze, 
etwas Kaffee, erste Reife­
noten. Zarte, feingliedrige 
Gerbstoffe im Gaumen, 
präsente Säure, mittelge­
wichtiger Körper, dezente 
Aromen, Vanille, Kaffee, 
braune Schokolade, Feigen, 
balancierter Gesamtein­
druck und Abgang.
17 / 20	 trinken –2030

2022 PINOT NOIR BARRIQUE
AOC Schaffhausen
Aagne Weingut,  
Stefan Gysel, Hallau
100 % Pinot noir
12 Monate Ausbau  
in Barriques,  
erste bis dritte Belegung
Füllung nach 20 bis  
22 Monaten
13,5 Vol.-%; Fr. 25.–
Vielschichtige Geschmacks­
komponenten, Holz, Vanille, 
Gewürznelken, Kaffee,  
dazu Kirschen, Johannis­
beeren, getrocknete Feigen. 
Mittelgewichtiger Körper, 
präsente, frische Säure, 
feingliedrige, ausgereifte 
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Gerbstoffe, Aromen von 
roten Früchten, Pilze,  
wenig Tabak, harmonischer 
Gesamteindruck, langer 
Abgang. Kann noch zulegen.
17 / 20	 trinken –2032

2023 CREDO
AOC Schaffhausen
Aagne Weingut,  
Stefan Gysel, Hallau
50 % Merlot,  
30 % Cabernet  
(Cabernet Sauvignon,  
wenig Cabernet franc),  
20 % Pinot noir
6 bis 8 Monate Ausbau in 
gebrauchten Barriques
Füllung nach 18 bis  
20 Monaten
13 Vol.-%; Fr. 19.–
Ausgeprägte Aromatik, 
Pflaumen, schwarze Kir­
schen, Johannisbeeren, 
Würze, rauchig. Saftiger An­
trunk, fleischige Textur, mitt­
lere Säure, reife Gerbstoffe, 
Aromenvielfalt, Zwetschgen, 
Cassis, Waldboden, mittel­
langer, würziger Abgang.
16 / 20	 trinken –2029

Ein Gewölbekeller  
sorgt für die stimmige 
Atmosphäre in  
der Weinbibliothek:  
Am langen Tisch lassen 
sich bisherige und 
neuere Jahrgänge  
von Stefan Gysel 
degustieren.

2022 ELEMENT 5 ROT
AOC Schaffhausen
Aagne, Stefan Gysel, Hallau
Lindenhof, Matthias Nigg, 
Osterfingen
Rötiberg-Kellerei, Sebastian 
Gerner, Wilchingen
Weinstamm, Markus Stamm, 
Thayngen
100 % Pinot noir
24 bis 26 Monate Ausbau  
in Barriques
Füllung nach 32 bis  
34 Monaten 
13,5 Vol.-%
Fr. 47.–
Komplexes Bouquet, viel­
fältige Aromen, sekundär 
geprägt, feine Bourbon-
Vanille, Eichenholz, Milch­
schokolade, Kaffee, leicht 
rauchige Noten, reife  
Himbeeren, rote Kirschen, 
Veilchen, erste Reifenoten, 
Pilze, Waldboden. Mittel­
gewichtiger Körper, gut  
eingebundene Säure, mittel­
ausgeprägte Gerbstoffe, 
weich, samtig, komplexe, 
mittelintensive Aromen  
von roten, reifen Früchten, 
burgundische Stilistik,  
langer Abgang, weiteres 
Potenzial.
18 / 20	 trinken –2034

www.element5.sh 
www.aagne.ch 
www.roetiberg.ch 
www.weingut-lindenhof.ch 
www.weinstamm.ch 

2021 ELEMENT 5 WEISS
AOC Schaffhausen
Aagne, Stefan Gysel, Hallau
Lindenhof, Matthias Nigg, 
Osterfingen
Rötiberg-Kellerei, Sebastian  
Gerner, Wilchingen
Weinstamm, Markus Stamm, 
Thayngen
100 % Pinot noir  
(Blanc de noir)
8 bis 10 Monate Ausbau  
in Barriques
Weitere Monate bis zur 
Flaschenreife
13 Vol.-%
Fr. 37.-
Vielschichtiges Bouquet, 
ausgeprägte Intensität,  
Vanille, Brioche, Joghurt, 
weisse Johannisbeere, 
kandierte Orangen, Honig, 
blumig, erste Reifenoten. 
Dichter, eleganter Gau- 
men, cremige Textur,  
milde Säure, balancierter, 
frischer Mittelteil, lang­
anhaltender, harmonischer 
Abgang.
17 / 20	 trinken –2036

2022 MERLOT
AOC Schaffhausen
Aagne Weingut,  
Stefan Gysel, Hallau
100 % Merlot
14 bis 16 Monate Ausbau  
in Barriques,  
erste bis dritte Belegung
Füllung nach 20 bis  
22 Monaten
13,5 Vol.-%  
Fr. 28.–
Dunkelfruchtiges Bouquet 
intensive Aromen, Zwetsch­
gen, schwarze Kirschen, 
Kompott, Holztöne, Vanille, 
dunkle Schokolade, Kaffee. 
Mittelgewichtiger Körper, 
filigrane, elegante Stilistik, 
mittelintensive Säure, sam­
tene, ausgereifte Gerbstoffe, 
langanhaltender Abgang, 
sortentypischer Gesamtein­
druck. Kann noch zulegen.
17 / 20	 trinken –2030

2022 CABERNET / MERLOT
AOC Schaffhausen
Aagne Weingut,  
Stefan Gysel, Hallau
60 % Cabernet Sauvignon, 

40 % Merlot
15 bis 17 Monate Ausbau  
in Barriques  
erste bis dritte Belegung 
Füllung nach 20 bis  
22 Monaten
13,5 Vol.-%  
Fr. 28.–
Im Gaumen feine Aroma- 
tik mittlere Intensität, 
Zedernholz, Tabak, leichte 
Würze, schwarze Johan­
nisbeeren, schwarze 
Kirschen, Brombeeren, 
floraler Anflug, insgesamt 
eher kühlere Aromatik.  
Im Gaumen ausgeglichen 
und balanciert, mittel­
gewichtig, spürbare, 
tragende Säure, mittel­
langer Abgang. Weiteres 
Potenzial.
17 / 20	 trinken –2032

www.aagne.ch

Erhältlich bei:

www.cortis.ch 
www.felsenkeller.sh 
www.jeggli.ch 
www.vennerhus.ch 
www.vogel-vins.ch 
www.wiine.ch
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